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ACTUALITÉ. La Cidrerie du Minot, située à 
Hemmingford, est devenue le tout premier 
Économusée en Montérégie. Ses proprié-
taires, Alan et Audrenne Demoy, en ont fait 
l’annonce officielle le 1er octobre. 

La Cidrerie du Minot joint le réseau des 
Économusées qui compte 65 membres 
au Québec en devenant l’Économusée du 
cidriculteur. 

Le but des Économusées est de mettre en 
valeur les savoir-faire artisanaux. « Lorsque les 
Économusées ont été fondés, en 1988, l’objectif 
était d’aider les entreprises culturelles à mieux 
vivre de leur art. Cet objectif est encore le même 
aujourd’hui », explique Carl-Éric Guertin, direc-
teur général de la Société du réseau Économusée. 

« Nous sommes fiers d’avoir accompagné la 
Cidrerie du Minot dans la diversification de leur 
offre touristique, dit M. Guertin. La cidrerie ayant 
joué un rôle clé dans l’essor et la popularisation 
du cidre au Québec, l’implantation de l’Écono-
musée du cidriculteur vient mettre en valeur ce 
savoir-faire transmis de génération en généra-
tion. L’inauguration de ce premier Économusée 
en Montérégie contribuera certainement à 
positionner la région comme destination gour-
mande. »

	«Nous voulions être reconnus 
comme un Économusée parce 
qu’on aime transmettre notre 
savoir. Quand les gens sortent d’ici, 
on veut qu’ils aient passé un bon 
moment, mais qu’ils aient appris 
quelque chose aussi. 

 -  Alan Demoy, copropriétaire 
de la Cidrerie du Minot

QUALITÉ ET SAVOIR-FAIRE
Pour faire partie du réseau des Économusées, 

l’entreprise doit rencontrer plusieurs standards 
qui visent la qualité du service, mais aussi la 
transmission d’un savoir-faire qui va au-delà d’un 
simple panneau accroché à un mur. 

L’entreprise doit offrir un accueil qui se dis-
tingue, en mettant en valeur son histoire, mais 
aussi son savoir-faire traditionnel, de même que 
son évolution à travers le temps. Elle doit aussi 
permettre des visites de ses installations pour 
que le public puisse en apprendre davantage sur 
ses méthodes de fabrication.

« Nous avons toujours en ligne de mire la qua-
lité de nos produits et la satisfaction des visiteurs, 
explique Audrenne Demoy. Nous ne voulons rien 
de moins que devenir le Dom Pérignon du cidre. »

UNE PIONNIÈRE
La Cidrerie du Minot est une 

pionnière au Québec puisque son 
Crémant de Pomme est devenu le 
tout premier alcool artisanal québé-
cois à être vendu dans les succursales 
de la Société des alcools du Québec, 
en 1989. 

À ce jour, les différents produits de 
la Cidrerie du Minot ont remporté pas 
moins de 281 prix et distinctions. 

La Cidrerie du Minot joint 
le réseau des Économusées

À chaque extrémité, on aperçoit les fondateurs de la Cidrerie du Minot, Robert et Joëlle 
Demoy, ainsi que leurs enfants qui ont pris la relève de l’entreprise familiale, Alan et 

Audrenne, ainsi que Car-Éric Guertin, directeur général de la Société du réseau Économusée. 
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À ce jour, les différents produits 
élaborés par la Cidrerie du Minot 

ont remporté 281 prix et 
distinctions.
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Hemmingford

Cannabis 
illicite : une 
arrestation à 
Napierville
FAITS DIVERS. Le Service des 
enquêtes sur la contrebande de canna-
bis de la Sûreté du Québec, en collabo-
ration avec d’autres corps policiers, ont 
procédé à l’arrestation d’individus, le 
1er octobre, en lien avec la production, 
le trafic, la distribution et la vente de 
cannabis illicite.

Au total, 16  hommes, âgés de 27  à 
60 ans, sont visés par des mandats d’arresta-
tion et sont rencontrés par les enquêteurs. 
Ces arrestations ont eu lieu à Napierville, 
mais aussi à Saint-Alexandre-d’Iberville, 
Saint-Jean-sur-Richelieu, Saint-Constant, 
Chambly, Carignan et Brossard.

Neuf d’entre eux devaient compa-
raître le même jour au palais de jus-
tice de Saint-Jean-sur-Richelieu par 
visio-comparution. Ces personnes s’ex-
posent à des accusations en vertu de la 
Loi sur le cannabis, la Loi réglementant 
certaines drogues et autres substances et 
le Code criminel.

Toujours le 1er octobre, l’Escouade régio-
nale mixte de la Montérégie a procédé à 
une série de perquisitions en matière de 
stupéfiants, à Saint-Paul-de-l’Île-aux-Noix, 
mais aussi à Saint-Jean-sur-Richelieu, 
Rouville et Montréal.

La SQ rappelle que toute information 
sur la contrebande ou la production de 
cannabis peut être communiquée en 
tout temps et de façon confidentielle à 
la Centrale de l’information criminelle au 
1 800 659‑4264. (M.-A.C.)

Les policiers ont arrêté une personne à 
Napierville, le 1er octobre, en lien avec la 
production, le trafic, la distribution et la 
vente de cannabis illicite. Photo gracieuseté
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Une clinique bien établie Une clinique bien établie 
dans votre communauté depuis 26 ansdans votre communauté depuis 26 ans

60 Route 202, Lacolle | 450-246-4040 | 1-877-530-7300

NOUVELLES  
PLAGES HORAIRES

ouvertes  avec  un  autre 
 hygiéniste !

Rendez-vous d’hygiène dès 7h00 les 
lundis et mardis

Nous acceptons aussi 
les patients pour les  

rendez-vous 
D’URGENCE

Votre 1er  rendez-vous  
comprendra : 
-Examen complet 
-Polissage 
-Détartrage 
-Radiographies (incluant la  Panoramique)

Nous acceptons toujours les  NOUVEAUX  PATIENTS

Services offerts à la clinique :
Denturologie, implantologie et traitements d’Invisalign
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